APHAELA

LEONE 12,50€ 9 végétarien

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, olives noires, aprés cuisson : huile dolive extra vierge et feuilles de basilic

SOFIA 14,50€

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc, champignons et olives noires

BELLUCCI 15,50€ 9 végétarien

Creme courgette, mozzarella fior di latte, poivrons, artichauts, aubergines et courgettes, aprés cuisson : roquette

CAPONE 16€

Creme courgette, mozzarella fior di latte, tomates cerises, apres cuisson : saumon fumé et roquette

TONY 15€

Creme, mozzarella fior dilatte, poulet grillé et gorgonzola

NIRO 15€ ¥ vegetarien

Creme, mozzarella fior di latte, chévre, tomates cerises, apres cuisson : miel et roquette

FORMAGGI'AMOR 17€ w9 vegétarien

Creme, mozzarella fior di latte, gorgonzola, chévre, grana padano, ricotta, taleggio, apres cuisson : scamorza fumée et parmesan

MOZZA'MOR 17€

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc, aprés cuisson : mozzarella di bufala, feuilles de basilic et huile dolive extra vierge

RAPHAELA 18,50€

Creme a la truffe, jambon blanc supérieur mariné a la truffe, apres cuisson : mozzarella di bufala, pousses dépinard et huile de truffe

COPPOLA 16,50€

Sauce tomate, mozzarella fior di latte, jambon blanc, aprés cuisson : speck, coppa, parmesan et roquette

Tarte pistache 8¢ 1664 blanche 7¢
Fondant au chocolat 6¢ Ceetsty, 1,508
fuzetea péche 450€
Vittel 3€
sp® 450€

Jus de fruits Granini 450€
Abricot, Fraise, Pomme, Tomate, Orange Ananas

Perrier 3£

English version

34 quai Charles de Gaulle - Lyon 6
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